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PROGRAMMA 

 
Ore 11.00  
MMOOSSTTRRAA  MMEERRCCAATTOO    ee  aappeerrttuurraa  bbaanncchhii  ddii  ddeegguussttaazziioonnee    
ddeellll’’oolliioo  ee  ddeell  ppaannee  ,,  iinn  uunn  iittiinneerraarriioo    
ggaassttrroonnoommiiccoo  ddii  ttaavvoollee  iimmbbaannddiittee,,  nneellllee  vviiuuzzzzee  ee  
aannttiicchhii  ppoorrttoonnii    ddeell  bboorrggoo  aannttiiccoo..  ((  ffiinnoo  aa  ttaarrddaa    
sseerraa))            
 
  
OORREE  1111..0000      
CCHHIIEESSAA  MMAATTRRIICCEE  SSAANNTTAA  MMAARRIIAA  AASSSSUUNNTTAA..  
MMeessssaa  ddii  rriinnggrraazziiaammeennttoo    ppeerr  iill  bbuuoonn  rraaccccoollttoo  
ddeellllee  oolliivvee    ddeellll’’aannnnaattaa  ccoorrrreennttee    ee      bbeenneeddiizziioonnee  
ee  ddiissttrriibbuuzziioonnee    ddeell  ppaannee  ..  
  
OORREE  1111..3300  
LLaabboorraattoorriioo  ddeell  ppaannee  ttrraaddiizziioonnaallee  ppeerr  ii  ppiiùù  
ppiicccciinnii,,    nneellll’’aannttiiccoo  FFoorrnnoo    AArrbboorriittaannzzaa,,  iinn  VViiaa  
MMaaggggiioorr  TTuurriittttoo  aa  ccuurraa  ddeeii    MMaaeessttrrii  ppaanneettttiieerrii..      
  
OOrree  1177..0000  
SSaallaa  ccoonnssiilliiaarree  
  TTaavvoollaa  rroottoonnddaa    ““OOlliioo  eexxttrraa  vveerrggiinnee  ddii  oolliivvaa::  
eelliissiirr  ddii  lluunnggaa  vviittaa””  
  
  
  
  
  
PPOOIINNTT      OOFFFFIICCEE    vviiaa  MMiiaannii  --  PPeerr  ttuuttttaa  llaa    ggiioorrnnaattaa        
ggllii  oossppiittii  ssaarraannnnoo  aaccccoollttii  ee  rriicceevveerraannnnoo  llee  
iinnffoorrmmaazziioonnii  ssuullll’’eevveennttoo,,  ssuu  vviissiittee  gguuiiddaattee  aall  
CCeennttrroo  SSttoorriiccoo  ee  nneeii  FFrraannttooii,,      ee  rriicceevveerraannnnoo      



iinnddiiccaazziioonnii  ddii    rriissttoorraannttii  eedd  aaggrriittuurriissmmii    cchhee  
mmeetttteerraannnnoo  iinn  bbeellllaa  mmoossttrraa    ““ll’’oolliioo  nnuuoovvoo””    ee  ddoovvee  
ssii  ppoottrraannnnoo    ddeegguussttaarree  ii  ppiiaattttii  ttiippiiccii    ddii  qquueessttaa  
ssttaaggiioonnee..  
  
II  pprrooffuummii  ddeell  ppaannee  aappppeennaa  ssffoorrnnaattoo  ssii  
ddiiffffoonnddeerraannnnoo  ddaallll’’aannttiiccoo  ffoorrnnoo  ssoottttoo  ll’’AArrccoo  ddii  
SSaann  GGiiuusseeppppee,,  ddaa  ccuuii  ppaarrttiirràà  ““uu’’  gguuaaggnnoonn  dduu  ppaann””,,  
iill  ggaarrzzoonnee  cchhee,,  ccoommee  uunn  tteemmppoo,,  ggiirreerràà  ppeerr  ii  vviiccoollii    
ccoonn  llaa  ttaavvoollaa  ddeell  ppaannee,,  rriiccrreeaannddoo  ll’’aattmmoossffeerraa  ddii  
uunnaa  vvoollttaa,,  qquueellllaa  ddeellllee  bbeellllee  ffeessttee  ddii  ccaammppaaggnnaa!!  
  
  NNuummeerroossee  ssaarraannnnoo  llee    qquuaalliittàà  ddii  ppaannee  eessppoossttee  ((  
ddaaii  vvaarrii  ttiippii  ddii  ppaannee  CCaassssaanneessee  aa  qquueelllloo  ddii  
AAllttaammuurraa  ,,  aa  qquueelllloo  ddii  SSaanntteerraammoo  IInn  CCoollllee))..  
      
Il filo conduttore del pane e  dell’olio si 
ritroverà nelle piazzette in cui   verranno  
preparate   frittelle di   pane (pasta di pane 
fritta nell’olio bollente)  e  bruschette offerte   
a tutti  gli appassionati delle tradizioni locali 
per apprezzare l’olio novello  nella suggestiva   
atmosfera autunnale  che Cassano  offre ai 
visitatori.  
 
Info:     tel 0803072339    
turismocassano@libero.it 
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